
Tomatensoße für Pizza und Nudeln

500 g  passierte Tomaten
4 Knoblauchzehen
8 EL Tomatenmark
1-3 kleine Zwiebeln
4 TL Olivenöl
Salz und Pfeffer
2 TL Thymian, getrocknet
2 TL Oregano, getrocknet
1 TL Rosmarin, getrocknet
2 TL Basilikum, getrocknet

Alle Zutaten in einen Topf geben und pürieren, bis die Soße eine schöne Konsistenz hat.
Wer nicht so viel Knoblauch mag, kann auch weniger nehmen.
  
                                         


